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INSPIRIRANI ŽIVOTOM     

MIKEA VUCELIĆA 

 

Poštovani ljubitelji svemira, znanstvene 

fantastike i koktela, 

pripremili smo za Vas jedinstven 

spoj omiljenih Vam užitaka. 

Nadahnuti i potaknuti životnom 

pričom Mikea Vucelića, rođenog 

Gareščanina koji je Amerikance odveo u 

svemir, osmislili smo i izradili deset 

koktela koji će Vas svojim karakterom i 

okusom odvesti u nebesku sferu, odnosno 

„lansirati u orbitu“.  

Nadamo se da ćemo, onima koji nisu 

ljubitelji svemirskih prostranstava, 

barem zagolicati radoznalost te ih 

potaknuti da upoznaju život i djelo 

našeg velikog inženjera i projektnog 

menadžera Mikea Vucelića. 

 

Koktel majstori iz II., III. i IV. H 

 

 



APOLLO  

Kreacija Josipe Farkaš, Sare Horvat i  

       Nives Zebić      

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se u shakeru i produžuje Spriteom 

5 cl gina 

3 cl curacaoa 

Sok ½  limuna 

5 cl iso sport multivitaminskog soka 

Protresti u shakeru,  uliti u čaše i produžiti  

sa 10 cl Spritea 

Dekoracija: kriška limuna 

RAKETA 

Kreacija Mihaele Humljan i Patricije Sekelj 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Spravlja se u shakeru 
 

3 cl vodke 

3 cl triple sec 

2 cl liker borovnice 

10 cl sok naranče 

  



ROCKET MAN 

Kreacija Tene Finzir, Krešimira Križanovića i Mije  

       Matanović  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se u blenderu pa potom nadograđuje  

u čaši u kojoj se poslužuje 

 

Sirup maline 

2 kiwija + 1 dcl mlijeka 

Kompot višnje  + 2 kuglice sladoleda  

od jagode + slatko vrhnje 

MALI ZELENI 

Kreacija Marije Derežić, Lorene Matijaš,  

         Paule Pitner i Dalije Tutić 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se u shakeru pa potom produžuje  

sokom od naranče 

5 cl vodke 

3 cl triple sec 

3 cl curacao 

Protresti su shakeru te produžiti s  

15 cl soka naranče 

Dekoracija: kriške naranče i kandirana višnja 



LANSIRANJE 

Kreacija Matije Crkvenca, Marijete Pizent, Petra 

      Račana i Ivane Trputac   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se nadogradnjom u čaši u kojoj  

se poslužuje 

4 cl tequile 

4 cl kruškovca 

15 cl soka naranče 

5 cl sirupa maline 

Dekoracija: kriška naranče i kandirana višnja 

ČOVJEK NA MJESECU 

Kreacija Josipe Čengić, Sare Klobučar i Sare  

           Škarice 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3 cl gina 

2 cl blackyja  

2 cl maraskina 

10 cl soka aronije i grožđa 

Dekoracija: crni kišobrančić  

 



TAMNA STRANA MJESECA 

Kreacija Dijane Marincl, Marije Magdalene Mlinarić  

         i Barbare Tkalčević 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se u barskoj čaši 

3 cl kakao likera 

4 cl pelinkovca 

3 cl bijelog vermutha 

3 cl vrhnja za kuhanje 

1 bž mljevenog šećera 

Dekoracija: pola kriške naranče i kandirana višnja 

MLIJEČNA STAZA 

Kreacija Gorana Lukača, Mateja Varje i Karla  

         Žanića 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se u shakeru 

2 cl tamnog bacardi ruma 

2 cl svijetlog bacardi ruma 

2 cl sirup od karamele 

2 cl slatkog vrhnja 

Dekoracija: naribana čokolada za jelo i kuhanje 



POVRATAK NA ZEMLJU 

Kreacija Anamarije  Faletar, Antonija Šoštarića i  

         Patrika Tadića  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spravlja se  nadogradnjom u čaši u kojoj se poslužuje 

 

5 cl soka limete 

5 cl soka jagode 

5 cl soka naranče 

5 cl iso sport multivitaminskog soka 

GALAXY 

Kreacija Ružice Cote, Petre Kolar, Anite  

         Radovinović i Snježane Turkalj  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kobler   

Spravlja u blenderu pa nadograđuje u čaši u kojoj se  

poslužuje 

Sok malina + sladoled jagoda + liker borovnice + sok 
višnje + drobljeni led 

Iso sport multivitaminski sok + curacao + drobljeni 
led 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Koktele osmislili i izradili, uz stručno vodstvo   
učitelja Ugostiteljskog posluživanja Hrvoja 
Milinkovića i školske knjižničarke Margarete 

Miloš, učenici drugog, trećeg i četvrtog razreda 
turističko-hotelijerskih komercijalista,  

travanj 2016. 

Naslovnica: Dominik Šiprak, III.H 

Fotografije i oblikovanje brošure:  

Margareta Miloš, dipl. bibl. 

Izdavač/tisak: Srednja škola „August Šenoa“ 
Garešnica, 2016. 

www.ss-asenoa.hr 

 

 

 

 

 


